
MENU EVENTOS 

 
 

 
 

 



        

MENU 1 · (mínimo 4 personas) 

 
 

Al centro 
              Parrillada de verduras a la brasa con queso de cabra 

Tabla variadas de Jamón de cebo y Queso Boffard con higo secos 

acompañado de pan con tomate 

Croquetas de puchero 

 

Plato a elegir por persona 

Codillo de jamón con mostaza dijon acompañado de patata 

parisina, pimientos del padrón y tomatitos cherry 

 

Bacalao confitado con alioli suave sobre cama de salsa de tomate 

con patatas parisina, pimientos del padrón y tomatitos cherry 

 

Solomillo de cerdo con patata asada y salsa chumichurri  

 

Postres 

Tarta de queso con nueces sobre una miel de naranja 

 

Bebidas 

Vino Blanco Rueda, Vino Tinto Rioja o Ribera 

Cerveza, Refrescos y Agua mineral 

 

Rebanada de pan tostado con aceite 

                                        Precio x Persona: 38,00 € 

 
 



  

                                                                   

                          MENU 2 · (mínimo 4 personas) 

Al centro 
     Ensalada Cesar con pechuga de pollo al Josper y salsa del chef 

Huevos rotos con jamón serrano y Secreto Ibérico de Bellota 

Bolitas de queso de cabra fritas en tempura con sirope de vino 

tinto sobre jaula de trigo 

 

Plato a elegir por persona 

Bacalao confitado con alioli suave sobre cama de salsa de tomate, 

pimientos del padrón y tomatitos cherry 

Entrecot de Ternera al carbón de encina acompañado de patata        

asada y salsa chumichurri 

Solomillo de ibérico de bellota con patata asada y salsa 

chumichurri 

 

Postres 

Creme Brulée con azúcar caramelizado 

 

Bebidas 

Vino Blanco Rueda, Vino Tinto Rioja o Ribera 

Cerveza, Refrescos y Agua mineral 

 

Rebanada de pan tostado con aceite 

 

                                Precio x Persona: 41,00 € 

 
 



   
 

                          MENU 3 · (mínimo 4 personas) 
 

Al centro 

Ensalada Casona (brotes tiernos, queso de cabra, nueces, pasas, 

higos secos, avellanas, tomate seco) 

Alcachofas al carbón de encina sobre crema de almendra 

Huevos rotos con patatas, foie y trufa negra rallada 

 

Plato a elegir por persona 

Entrecot de Buey al carbón de encina acompañado de patata asada 

y salsa chumichurri 

 

Pata de pulpo a la brasa sobre parmentier trufado 

 

Solomillo Ibérico de Bellota al carbón de encina con patata asada 

y salsa chumichurri 

 

Postres 

Tarta de coco y dulce de leche 

 

Bebidas 

Vino Blanco Rueda, Vino Tinto Rioja o Ribera 

Cerveza, Refrescos y Agua mineral 

 

Rebanada de pan tostado con aceite 

 

                              Precio x Persona: 46,50 € 

 
 



      

MENU 4 · (mínimo 4 personas) 
 

Al centro 

Crujiente de Espárragos rellenos de salmón en salsa roquefort 

Croquetas de Gorgonzola rebozados con kikos 

Pata de pulpo a la brasa sobre parmentier trufado 

 

Plato a elegir por persona 

Solomillo de Ternera al carbón de encina acompañado de patata 

asada con salsa chumichurri 

Dorada al carbón de encina sobre hoja de platano (Pla yang Bai 

Tong) acompañado de patata parisina y verduras  

Entrecot de Buey al carbón de encina acompañado de patata asada 

con salsa chumichurri 

 

Postres 

Tiramisu con helado de chocolate 

 

Bebidas 

Vino Blanco Rueda, Vino Tinto Rioja o Ribera 

Cerveza, Refrescos y Agua mineral 

 

Rebanada de pan tostado con aceite 
                                          

                                    Precio x Persona: 51,50 € 

 
 



   

MENU 5 · (mínimo 4 personas) 
 

Al centro 

Jamón Ibérico de bellota y pan con tomate 

  Huevos rotos con patatas, foie y trufa rallada 

Alcachofas al carbón de encina sobre crema de almendras  

Steak Tartar clasico de Buey wagyu 

 

Plato a elegir por persona 

Chuletón de Buey (600 gr) de raza frisona al carbón de encina 

acompañado de patata asada con salsa chumichurri 

Paletilla Lechal al estilo segoviano acompañado de pimientos del 

padrón y patata gajo 

Cochinillo Lechal Segoviano acompañado de patatas risoladas 

con aroma de tomillo y romero. 

Lomos de Rodaballo con aceite de ajo frito y patata parisina 

 

 Postres 

A gusto del cliente 

Tarta de Zanahoria, Tarta de queso, Creme Bruleé, Tiramisu con 

helado de chocolate, Tarta de Coco y dulce leche 

 

Bebidas 

Vino Blanco Viñas del Vero 

Vino Ribera Finca Resalso (Bodega Emilio Moro), Cerveza, 

Refrescos y Agua mineral 

 

Rebanada de pan tostado con aceite 

 

                                        Precio x Persona: 62,50 € 



 
 

          

 

 
 

MENU INFANTIL 
 

 

Al centro 

Surtidos de Snacks 

Jamon Serrano, Queso y Croquetas Caseras 

 

 

Plato individual 

 Pechuga de pollo empanada con patatas fritas 

O  

Puntas de solomillo con patatas fritas 

 

 

Postres 

Helado 

 

 

Bebidas 

Refrescos y Agua mineral 

 

Rebanada de pan tostado con aceite 

                                        

Precio x Persona: 22 € 

 

 



        

                                                                    

 

Condiciones de contratación 
 

. Los entrantes son 1 plato por cada 4 comensales. Ejemplo: Si el 

evento son 8 personas y los entrantes se componen de tres platos, 

en total se pondrían 2 platos de cada producto. 

. La bebida es ilimitada, desde que todos los comensales están 

sentados en la mesa hasta la finalización del plato principal. 

. El plato principal se deberá comunicar con una antelación de tres 

días anteriores al evento. 

. Lo menús de pueden elaborar a gusto del cliente previa 

cotización del mismo 
 


